
VALE DO CHAFARIZ BRANCO 2014
VINHO BRANCO
Vinho Regional Alentejano

Região
Origem
Castas

Vindima/Vinificação

Notas de prova

Sugestões de consumo

Parâmetros analíticos
Álcool%
A. Total
Açucares totais
pH

Enologia

Alentejo
Herdade da Ajuda, Vendas Novas
Vale do Chafariz branco é um vinho produzido a partir das
castas, Moscatel e Malvasia.
As uvas destinadas ao Vale do Chafariz branco foram 
vindimadas manualmente num período de maturação 
ótimo, que proporcionou a frescura e intensidade 
aromática desejada. A fermentação em cuba inox deu-se 
em temperatura controlada a 16ºc durante 18 dias após 
filtração por vácuo do mosto.
De cor citrina, é um néctar muito aromático, complexo e 
com notas florais. A influência atlântica atribuiu-lhe 
frescura. 
Vale Chafariz Branco é um vinho para ser servido à mesa 
no acompanhamento de pratos leves, ou simplesmente 
para consumir numa esplanada.

12,5
5.0 g/l
0,6 g/l
3,39

António Ventura

Herdade da Ajuda Nova Sociedade Agrícola Unipessoal Lda. 
t. + 265 805 667 | f. + 265 805 669

Vanda Carvalho | vandacarvalho@herdadedaajuda.pt 
geral@herdadedaajuda.pt | www.herdadedaajuda.pt



 



HERDADE DA AJUDA ROSÉ

MENÇÃO HONROSA 2011
1º PRÉMIO - TALHA DE OURO 2010
CONCURSO DA CONFRARIA DOS ENÓFILOS DO ALENTEJO

2013
VINHO ROSÉ
Vinho Regional Alentejano

Herdade da Ajuda Nova Sociedade Agrícola Unipessoal Lda. 
t. + 265 805 667 | f. + 265 805 669

Vanda Carvalho | vandacarvalho@herdadedaajuda.pt 
geral@herdadedaajuda.pt | www.herdadedaajuda.pt

Região
Origem
Castas

Vindima/Vinificação

Notas de prova

Sugestões de consumo

Parâmetros analíticos
Álcool%
A. Total
Açucares totais
pH

Conselhos para guarda

Enologia

Alentejo
Herdade da Ajuda, Vendas Novas
Herdade da Ajuda Rosé é um vinho produzido a partir de 
uma seleção de castas onde se destacam o Castelão e o 
Aragonez. As uvas foram colhidas num ponto de 
maturação ótimo que privilegiou a intensidade aromática 
e elegância.
As uvas destinadas ao Herdade da Ajuda Rosé, foram 
vindimadas durante a 3ª semana de Agosto, e vinificadas 
em bica aberta. O mosto foi decantado pelo frio e a 
fermentação ocorreu com temperatura controlada a 17ºc 
durante 10 dias.
Cor salmão profundo, aromas de frutos vermelhos, 
morango e framboesa. Boca untuosa e equilibrada com 
acidez a conferir boa frescura e final de média 
persistência.
Herdade da Ajuda Rosé é um vinho elegante e saboroso, 
ideal para ser servido simples ou como aperitivo. É 
excelente como acompanhamento de vários tipos de 
pratos quer se trate de peixe ou carne grelhada, saladas 
variadas e massas. Deve ser servido á temperatura de 
10ºC.

13
5.3 g/l
0,8 g/l
3,45

Armazenar em local seco e fresco na posição horizontal 
ao abrigo da luz solar.
António Ventura


