VALE DO CHAFARIZ BRANCO 2014

VINHO BRANCO
Vinho Regional Alentejano

Regiao Alentejo
Origem Herdade da Ajuda, Vendas Novas
Castas Vale do Chafariz branco é um vinho produzido a partir das

castas, Moscatel e Malvasia.

Vindima/Vinificacao As uvas destinadas ao Vale do Chafariz branco foram
vindimadas manualmente num periodo de maturacao
otimo, que proporcionou a frescura e intensidade
aromatica desejada. A fermentacao em cuba inox deu-se
em temperatura controlada a 16°c durante 18 dias apds
filtracao por vacuo do mosto.

Notas de prova De cor citrina, € um néctar muito aromatico, complexo e
com notas florais. A influéncia atlantica atribuiu-lhe
frescura.

Sugestoes de consumo Vale Chafariz Branco ¢ um vinho para ser servido a mesa

no acompanhamento de pratos leves, ou simplesmente

para consumir numa esplanada.
Parametros analiticos

Alcool% 12,5
A. Total 5.0 g/l
Acucares totais 0,6 g/l
pH 3,39
Enologia Anténio Ventura
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Winemaking process

All parcels are picked by hand, providing an early opportunity for fruit selection. Harvest
timing is based on flavour development and laboratory analysis and we are more
concerned in having appropriate levels of natural tannins and acid. The average yelds of
vines are below 5 tonnes per hectare (assuming 4000 vines).

We process the wine our winery (built in 2
located near the vineyard.

009) simple, functional and strategically

The wine is marketed under the trademark Serras de Grandola.

SERRAS DE GRANDOLA WHITE 2013

Classification Regional - Setlbal Peninsula

Type White Wine

Varieties predominant Gouveio, Arinto and Viognier

Soil type Shale

Vintage Harvest Manual in boxes of 15 Kg

Winemaking qutrolled temperature fermentation in
stainless steel vats.

Phase Maturation in stainless steel tanks for 3
months.

Alcohol 13% vol

Total acidity 6.2 g / | tartaric acid

Reducing sugars 2¢g/!

pH 3.32

Tasting Notes Fresh and fruity, very aromatic.

SERRAS DE GRANDOLA BRANCQ 2013 - VERDELHO

Classification Regional - Peninsula de Settbal

Type White Wine

Varieties predominant Verdelho

Soil type Shale

Vintage Harvest Manual in boxes of 15 Kg

Winemaking Eonltrolled temperature fermentation in
stainless steel vats.

Phase Maturation in stainless steel vats for 3
months.

Alcohol 13.5% vol

Total acidity 6.5 g /I tartaric acid

Reducing sugars 2¢/l

Tasting Notes 3.38
Fresh and fruity, good volume in the mouth,
persistent final.

Outeiro André, Sobreiras Altas, 7570-345 Grandola, Portugal

geral@serenda.pt




HERDADE DA AJUDA ROSE 2013

VINHO ROSE

Vinho Regional Alentejano

MENCAO HONROSA 2011

1° PREMIO - TALHA DE OURO 2010
CONCURSO DA CONFRARIA DOS ENOFILOS DO ALENTEJO

Regiao
Origem
Castas

Vindima/Vinificacao

Notas de prova

Sugestoes de consumo

Parametros analiticos
Alcool%

A. Total

Acucares totais

pH
Conselhos para guarda

Enologia

Herdade da Ajuda Nova Sociedade Agricola Unipessoal Lda.

t.+ 265805 667 | f. + 265 805 669

Alentejo

Herdade da Ajuda, Vendas Novas

Herdade da Ajuda Rosé é um vinho produzido a partir de
uma selecao de castas onde se destacam o Castelao e o
Aragonez. As uvas foram colhidas num ponto de
maturacao étimo que privilegiou a intensidade aromatica
e elegéncia.

As uvas destinadas ao Herdade da Ajuda Rosé, foram
vindimadas durante a 3% semana de Agosto, e vinificadas
em bica aberta. O mosto foi decantado pelo frio e a
fermentacao ocorreu com temperatura controlada a 17°c
durante 10 dias.

Cor salmao profundo, aromas de frutos vermelhos,
morango e framboesa. Boca untuosa e equilibrada com
acidez a conferir boa frescura e final de média
persisténcia.

Herdade da Ajuda Rosé é um vinho elegante e saboroso,
ideal para ser servido simples ou como aperitivo. E
excelente como acompanhamento de varios tipos de
pratos quer se trate de peixe ou carne grelhada, saladas
variadas e massas. Deve ser servido & temperatura de
10°C.
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5.3 g/l
0.8 g/l
3,45

Armazenar em local seco e fresco na posicao horizontal
ao abrigo da luz solar.
Antonio Ventura
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