
VALE DO CHAFARIZ RESERVA 2011
VINHO TINTO
Vinho Regional Alentejano

Região
Origem
Castas

Solos
Vinificação

Estágio

Prova organoléptica

Álcool%
Acidez total
Açucares totais
pH
Conselhos para guarda

Enologia

Sugestões gastronómicas

Alentejo
Herdade da Ajuda, Alto Alentejo
Syrah, Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon e Alicante 
Bouschet.
Franco-argilosos
Vindima manual durante a 3ª semana de Setembro. 
Fermentação em cuba rotativa á temperatura de 24ºc 
durante 9 dias, após desengace total das uvas.
Em barricas de carvalho francês e americano de 2º ano 
durante 12 meses.
Engarrafado sem estabilização para não afectar o 
potencial de evolução do vinho, estando sujeito a criar 
ligeiro depósito natural durante o estágio em garrafa.
Desta combinação surge um vinho de cor rubi, aromas de 
frutos vermelhos de baga, e notas mentoladas. A 
complexidade e o volume de boca deve-se ao estágio em 
barrica de 2º ano durante 12 meses. .
Encontramos neste vinho a harmonização perfeita com 
pratos de confecção apurada e mais forte, ou mesmo 
deliciando-se com um queijo de pasta mole.

14
6.0 g/l
4 g/l
3,60
Armazenar em local seco e fresco na posição horizontal 
ao abrigo da luz solar.
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VALE DO CHAFARIZ TINTO 2013
VINHO TINTO
Vinho Regional Alentejano

Região
Origem
Castas

Vindima/Vinificação

Notas de prova

Sugestões de consumo

Parâmetros analíticos
Álcool%
A. Total
Açucares totais
pH

Enologia

Alentejo
Herdade da Ajuda, Vendas Novas
Vale do Chafariz tinto é um vinho produzido a partir das 
castas Trincadeira, Aragonez e Alicante Bouschet.
As uvas destinadas a este vinho foram vindimadas
através de processo mecânico e durante a noite, por 
forma a garantir a concentração aromática e a frescura. 
A vindima ocorre durante a 3ª semana de Setembro, com 
fermentação á temperatura de 23ºc durante 6 dias, após 
desengace total das uvas. O estágio em cuba de inox 
ocorre por um período mínimo de 6 meses, e dois meses 
em garrafa.
De cor rubi, aromas subtis de frutos vermelhos, na boca 
tem taninos pouco agressivos, formando um conjunto 
agradável e de média persistência.
Vale do Chafariz acompanha bem a confeção do dia a dia, 
pratos ligeiros de carne ou peixe.

13,5
5.7 g/l
4,7 g/l
3,54
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